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Spécifications  

•Poids : 340 lb. 
•Dimensions: P 23" x L 78" x H 47"  
•Dimension maximum des moules : P 8.5" x L 6.5" x H 3.25" 
•Poste de chargement : 3 barquettes 3 sections       
•Nombre de moules : 14-20 selon le modèle de barquette 
•Longueur tuyau : 70 pieds,  id: .38’’ 
•Électrique : 115 volts AC, 6 AMPS, 60 Hz  
•Brevets E.U. #5,791,120 

 
 

1908 E Thermoscelleuse 
automatisée électrique 

La thermoscelleuse 1908 E représente une 
solution automatisée de conditionnement de 
repas. Elle est efficiente, très facile à utiliser 
et parfaite pour les cuisines qui produisent et 
conditionnement plus de 500 repas par jour. 

Sa vitesse de production variable permet le 
conditionnement de 5-25 repas à la minute. 

Ses roulettes verrouillables lui donnent une 
grande flexibilité dans l’aménagement de 
votre cuisine.  

Les moules sont faciles à enlever, installer et 
nettoyer.  

Caractéristiques 

•Mouvement intermittent très efficace 
permettant le conditionnement de 5-25 
repas par minute 

•Vitesse ajustable 

•Délai et force de l’operculage ajustable 

•Utilise une pellicule droite, non imprimée ou 
avec impression aléatoire 

•Fabriquée en acier inoxydable et aluminium 
anodisé 

Avantages 

•Équipement très abordable et fiable 
pour plusieurs années de service 

•Facile à nettoyer et entretenir 

•Facile à utiliser 

•Service après-vente offert par une 
entreprise nationale 

•Formation entre employés très simple 
et rapide 

 
 
 
 
 
 

  
 
 

 
 

Pas de compresseur 
Très silencieuse 


